
 

KALTE VORSPEISEN, KLEINE SPEISEN UND LECKEREIEN  
 

80 g Pragaschinken mit frischem Kren und Butter    99,- 

80 g Scheiben von Tirolerspeck mit frischem Kren  140,- 

150g Beeftartar aus Lendenbraten, frisch gemischt,4St.gerostete Brotschnitte  289,- 

100g Huhnerfleischsalat mit Apfeln und Joghurt-Majonase   185,- 

100g Herrentoast – gegrillte Schweinlende, Pilzrahmsauce, Kase, Spiegelei   185,- 

250g Gebratene Jasminreis mit Huhnerbruststreifen, Gemuse und Sahne,Grana Padano(*159,-) 189,- 

100g Gebackene Kase Gouda (Jihočeská Madeta)    129,- 

  

HAUSGEMACHTE SUPPEN 

 

0,3 l Echte sibirische Borsc – grosse Portion - ohne rote Rube, zwei Sorten von Fleisch 

 Sauerrahm – Familienrezept aus Jahr 1916! 145,- 

0,2 l  Echte sibirische Borsc – kleine Portion 115,- 

0,2 l Hausgemachte klare Knoblauchsuppe mit Kase Gouda und Schwarzbrotwurfel 69,- 

 

FISCHE 

 

150 g Karpfenfilet aus Trebon paniert oder gebraten auf Kummel 225,- 

200 g Filet von Zander, gut gebraten, Krauterbutter oder paniert 295,- 

 

FUR UNSERE KLEINE GASTE 
 

70 g Kinderhuhnerschnitzel gebraten mit lachende Kroketen 95,- 

70 g Natur Kinderschnitzel mit gekochten Kartoffeln 95,- 

70 g Gebratene Putennuggets, lachende Kroketen 95,- 

 

GROSSE SALATE 

250g Gemuse Salat mit gegrilltem Camembert (100g) und Priselbeeren    199,- 

250g Gemuse Salat mit gerosteten Huhnerbruststreifen (100g), getrockene Tomaten und Oliven,  

 Grana Padano     199,- 

 

REGIONALE BOHMISCH-OSTERREICHISCHE KUCHE 
 

150g Medailons aus Schweinslende auf gebackenen Spatzlen mit Kase und Speck   250,- 

130g Spatzle mit Rahm und Kase und gegrillten Filet Mignon (Rindfilet)    369,- 

250g Tyroler Spatzle mit Pilzen, Speck, Zwiebel und Rahm (*190,-)    230,- 

100g Spatzle Pegast mit gerosteten Huhnerbruststreifen und Kase (*159,-)    189,-  

 


